Fintan Sozial
Klosterplatz 1, 8462 Rheinau

F I N TA N gastronomie@fintan.ch

052 304 91 57
O MONTAG

BIOCUISINE “Variation vom hofeigenen Schwein”
*k*%k an Kiimmel-Biersauce, mit Semmelknédel
. und Bayerischen Kraut

DIENSTAG

“Gebackene Champignons”
an Remouladensauce, Rohkostsalaten und
Teigwarensalat

Dessert: Himbeer-Clafouti

MITTWOCH

“Poulet aus dem Ofen”

mit Pilawreis und Gemiise

DONNERSTAG

“Gemiiselasagne”

Dessert: Schoggimousse

FREITAG

A

“Béarlauch-Spétzli Pfanne”

mit Gemiuse

Dessert: Pfirsichcreme

chm/

Zu unseren Hauptgdngen gibt es jeweils

(ke 76 7 757 7742076

téglich eine Suppe oder einen Salat dazu.
Anderungen bleiben vorbehalten!
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